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DOLMALIK BIBERDE TAVUK YAHNISI

1'er adet sari ve kirmizi biber
150 gr. mantar

2 adet domates

2 adet sogan

2 dig sarinsak

4 corba kasi@I siviyag
4 adet tavuk but
Karabiber

8 adet dolmalik biber
1 su bardag sicak su
Tuz

Kirmizi biber, sari biber, domates ve mantarlar kiip kiip dograyin. Sogan ve sarmisagi kiyip, siviyagda kavurun.
Uzerine ince dogranmis tavuk etini ekleym Ardindan dogranmis sebzeleri, tuzunu ve karabiberini katin. Kendi
suyu ile 20 dakika kapadi kapali olarak pigirin. Kapaklari kesilip, igleri temizlenmis biberlerin igine harci doldurun
ve tencereye dizin. Sicak suyu ekleyip, 20 dakika pisirin.

Fotograf "bebeli" tarafindan génderildi. 28.05.2015
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