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DOLMALI CORBA

Malzemesi:

Dolmalar igin:

6 adet siyah lahana yapragi
1 ¢corba kasigi kiyma

1 tath kasidi piring

1/2 sogan

tuz

karabiber

Corbaigin:

2 su bardagi et suyu

2 su bardagi su

2 ¢orba kagig margarin
tuz

Hazirlanisi:

Lahana yapraklarini yikayin ve yumusayincaya kadar haslayin. Kiymayi, pirinci, rendelediginiz sogani, tuz ve
karabiberi ayri bir kapta karistirin ve lahana yapraklarinin igine bu malzemeden koyarak, dolmalari hazirlayin. Et
suyunu bir tencerede kaynatin. Dolmalari bu suya atip 30 dakika pisirin. Sonra suyu margarini ve tuzu ilave edin.
15 dakika' daha kaynattiktan sonra servis yapin.
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