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DOLMA ICI PILAVI

1 adet kuru sogan

1 su bardag piring
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

1 cay bardagu siviyag
1,5 su bardagi su

Sogan ve yesillikler ince kiyilir. Uzerine yikanmig piring ve diger malzemler katilir. Bir tencereye aktarilir, kapagi
kapatilir. Kisik ateste pilav suyunu ¢cekene kadar pigirilir. 20 dakika sonra karigtirilir ve servise sunulur.
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