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DOLDURULMUS KOYEKMEGI

175 g mantar (yikanip stizildikten sonra iyice kurulanmig ve kicUkleri ikiye, blytkleri dérde bélinmds)
1 corba kasig aygicek yagi

1 1/2 gorba kasigi taze sikilmig limon suyu

1/2 tath kasigi kekik

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

1 klicUk kdyekmegi (yaklasik 15 cm ¢apinda)

60 g ince dilimlenmis pastirma (¢cemeni ve yaglari tamamen alinmig)

3 domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri temizlendikten sonra ince dilimlenmis)

Kuguk bir tencereye gicekyadi ve limon suyunu koyup, tencereyi atese oturtun. Mantarlari ekleyip, suyunu
birakana kadar pisirin. Kekik, tuz ve karabiberin yarisini katip, karistirdiktan sonra, tencereyi atesten alarak bir
kenara birakin.

Finninizi 190 °C'a isitin. Ekmegin tstlinden yuvarlak bir kapak kesip, elinizle ekmegin igini kenarlarda 1 cm
kadar birakarak bosaltin. Mantarli karisimi ekmegin i¢ine doldurup, Ustline pastirmalari déseyin. En Uste
domatesleri yerlestirip, artan karabiberi serpin. Ekmegin kapagini diizgiin bigimde yerlestirip, elinizle hafifce
bastirin.

Ekmegi aliminyum folyoya sarip, bir tepsiye yerlestirerek firnda 30 dakika pigirin.

Tepsiyi firndan alip, aliminyum folyoyu ¢ikarin. Doldurulmus ekmegi keskin bir bicakla dért i¢gen pargaya
kesip, sicak sicak servis yapin.
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