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DOLDURULMUS KIRMIZI BIBER

60 gr mozeralla peyniri
230 gr kirmizi biber

6 tatl kagigi tereyagi

1 demet kekik

1 demet feslegen

30 gr siyah zeytin

Firni 180 Derece sicakliga getirin.

Dolmalik biberleri ikiye bdlin ve icini alin ¢ikarin. Zeytinlerin gekirdegini ¢ikarin. Bitiin malzemeleri temiz bir
yerde hazir tutun. Kesilen dolmalik biberleri tepsiye koyun ve her birine 1 tatli kasigi tereyagdi koyun ve tuz, biber
ekleyin. Taze kekik dallarini biberlerin igine altina yerlestirin. Uzerilerine zeytinleri ve mozeralla peynirlerini
koyun. Feslegeni koyun veltatl kasigi sanayagi Uzerine koyun. Daha sonra hafif¢e karabiber serpin. Firina
atiniz tim hazirliklari ve 20 dakika bekleyiniz.

Finndan ¢ikariniz ve servise hazirlayiniz. Karigik marul salatasi ile servis ederseniz ¢ok daha lezzetli bir yemek
yeme imkani bulabilirsiniz.
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