%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOLANGEL (GAZIANTEP)

Gaziantep Mutfak Sanatlar Egitim Merkezi

20 Adet baklava yufkasi

500 gr baklavalik Antep fistigi
250 gr sadeyag

4 su bardag st

1 cay bardagi irmik

1 yemek kasigi seker

100 gr sit kaymagi

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Sut ve irmik tencereye alinir. Siirekli karistirarak koyu muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirilir. Ocaktan
alinan karigimin (izerine toz seker ve kaymak ilave edilip karistirilarak sogumaya birakilir. Soguyunca bir krem
santi torbasina doldurulur. Su ve seker bir tencerede kaynatilir birkag damla limon suyu ilave edilip serbet
hazirlanir. Sadeyagdan bir miktar alinarak pisirilecek olan tepsinin tabanina surllir, kalan sadeyag bir tavada
eritilir. Bir adet baklava yufkasinin orta kismi 5 cm genigliginde pile gibi katlanir. Katlanan kisma; bir kagik
eritilmis sadeyag, santi torbasi yardimiyla bir miktar kaymak ve iri gekilmis Antep fistidi ilave edilir. Yufkanin
pileli kismi disinda kalan fazlaliklar malzemelerin Gzerine katlanir. Katlanan yufkaya gul béregdi formu verilir ve
Uzerine bir firga yardimiyla eritilmis sadeyag surulir. Hazirlanan tath yaglanmis olan tepsiye dizilip 190 derece
firnda 20 dakika kizarana kadar pisirilir. Firindan alinan tatliya kaynayan serbetten yeteri kadar ilave edilir. Bir
sUre dinlendirilip serbeti ¢ektirilir ve servis yapillir.
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