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DOLAMA BAKLAVA

MALZEMELER
250 GRAM CEVIZIC|

1 ADET YUMURTA

1 KAHVE FINCANI SIRKE

1GAY BARDAGISU

1 CAY BARDAGI SIVI YAG

ALDIGI KADAR UN

1 PAKET MISIR NiSASTASI

5 SU BARDAGI TOZSEKER

4 SU BARDAGI SU

1/4 LIMONUN SUYU )
1 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI

Yumurtayi, sirkeyi, suyu, sivi yagi bir kaba alip, karigtiralim. Alabildigince unu ekleyip, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edelim. Hamurdan 2 ceviz irilijinde parcalar koparip, beze yapalim. Nisasta
serpilmig bir zeminde , bezelere de nigasta serperek baklava yufkasi inceliginde agalim. Agilan yufkalar yaridan
keselim. Uzerine ceviz serpelim. Her pargayi akordiyon gibi blzddrelim. Sonra kendi etrafinda déndirerek
yuvarlayalim. Elde ettigimiz iki ayri yuvarladi da ters gevirerek, yaglanmis tepsiye dizelim. Hamurun geri kalanin
da bu sekilde hazirlayalim. Eritip kizdirdigimiz yagi hemen yuvarlak yufkalarin Gzerine gezdirelim. Firinda arkali
Onli kizarana dek pigirelim. Serbeti hazirlayalim ve ilitalim. Pigen tatlilar firndan alip, iyice sogutalim. llik serbeti
Uzerlerine gezdirelim. Serbeti emene dek bekletelim. Daha sonra servis tabagina alalim.
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