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DOGUM GUNU PASTASI

4 yumurta

125 gram seker

125 gram un

5 gram kabartma tozu
5 gram vanilya

Kabi yaglamak icin yagd ve un
Pastaci kremasi igin:
5 adet yumurta sarisi
150 gram seker

5 gram vanilya

60 gram un

Yarim litre stt

Bu pastaci kremasi genellikle en ¢ok kullanilandir. Tencereye siti dékup isitin. Diger taraftan da baska bir
kapta yumurta sarilarini ve gekeri vanilyayla beraber ¢irpin. Yumurta sarilari beyazlaginca igine unu ekleyin.
Uzerine kaynayan siriin yarisini dokip karistirin. Ve tencereye hepsini geri bogaltip karigtirarak koyulagmasini
bekleyin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Uzeri kabuk baglamamasi igin stirekli karigtirilir ya da tereyagi ekleyip
karnstinin. Keki icin yumurta, seker ve vanilya iyice cirpilir. Igine elenmis un ve kabartma tozu eklenir fazla
karnstirmadan yaglanmig unlanmig kaliba dékilip 180 derecede 30 dakika pisirilir. Aslinda pandispanyaya
kabartma tozu konmaz demistik, yumurta sekerle kabartilir ve bu yéntem biraz zahmetlidir. Yeterli birikimi
olmayan bu ydntemle pisirebilir. Pandispanya stinger gibi olmali cok kabartiimamali. Pasta istenilen sekle
getirilip stslenir.
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