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DOGUM GUNU PASTASI

8 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi un

2 kabartma tozu

1 paket kakao

Arasi igin:

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
1 yumurta

3.5 litre sut

Uzeri igin:

1 paket sade krem santi
Sislemek icin:
Kurabiye

Boncuk sekerleme
Cilekli sos

Hamur malzemelerini ikiye bdlelim yani 4 yumurta ve 1 bardak toz sekeri kar haline gelene kadar ¢irpalim. Daha
sonra kakao un ve kabartma tozunu eleyip hamura ekleyelim ¢cok yavas bir sekilde karistirarak unu yumurtaya
yedirelim. Hamuru yaglanmis unlanmig dikddrtgen firin tepsisine dékelim ve énceden isinmis 180 derece firinda
Uzeri kizarana kadar pisirelim. Ayni sekilde kalan hamur malzemeleriyle bir tane daha hamur yapip pigirelim.
Pisen keklerimizi firindan ¢ikarip tzerlerini temiz bir bezle kapatip bekletelim. Muhallebi igin tencereye un seker
yumurta ve sOtu alip ¢irpma teli ile ¢irpalim ve tencereyi atese alip orta ateste dibine tutturmadan pisirelim.
Muhallebiyi atesten alip 50 gr. margarin ekleyelim ve sogumaya birakalim. Soguyunca blenderdan gegirelim.
Keklerimiz soguyunca bir tanesini genig ve diiz bir tepsiye alalim tizerine muhallebinin tamamini bogaltalim diger
kekimizi de Uzerine kapatalim. Krem santiyi soguk sut ile ¢irpalim ve pastamizin tamamini kaplayalim. Onceden
herhangi bir kurabiye hamuruyla istedigimiz harflerde kurabiyeler hazirlayalim ve pastamizi hazirlamig
oldugumuz bu kurabiyelerle istedigimiz ismi yazalim. Yanlarindan gilekli sos akitalim ve Uzerini boncuk
sekerlemelerle susleyip buzdolabinda dinlenmeye birakalim. Daha sonra dilimleyerek servis yapalim.
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