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DOGUM GUNU PASTASI

7 yumurta

125 gr. margarin

225 gr. pudra sekeri (1,5 su bardagi)
1 tath kasigi baking powder (kabartma tozu)
50 gr. un (yarim su bardagi)

50 gr. nisasta (yarim su bardag)

50 gr, kakao (yarim su bardag)
(Ucl beraber elenecek)

Vanilya, Limon kabugu rendesi
Krema igin:

150 gr. sltsiz gikolata

125 gr, margarin

Krema icin, yadi ve ¢ikolatayi ki¢Uk bir kap i¢ine koyun. Kaynayan su buhari (zerinde iyice eritip karigtirin.
Kekin Uzerine dokdn.

Bir kapta seker, erimis yag, yumurta sarisi, vanilya, limon kabugu rendesini karigtiriniz.

Nisasta, un, kakao, kabartma tozunu beraber eleyerek yukardaki karisima karistiriniz.

Ayri bir kapta carpilarak beyazlatiimig yumurta aklarini da hamura ilave ediniz.

Fazla calkalamadan alt Ust ederek karistiriniz.

Yaglanmig ve unlanmig pasta kalibina bogaltiniz.

Onceden kizdinimig orta hararetteki firnda 30-40 dk. pisiriniz.

Kaliptan keki ¢ikariniz.

Plak seklinde 3 esit parcaya ayiriniz.

Hafif olarak sulandiriimis recelle 1slatiniz.

Alttaki pargaya marmelat veya hazirlanan kremadan suriniz.

Ikinci pargay! muntazam olarak tizerine yerlestirin, onun tzerinde krema sGrin.

Uclinci parcayi da yerlestirin ve her tarafini kapatacak sekilde kremadan siriin, donunca Uzerini susleyin.
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