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DOGRAMA (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

250 gr. kuzu kusbasi et
50 gr. patlican

1/2 cay bardag yag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet ortaboy kuru sogan
200 gr. nohut

2 adet orta boy domates

3 adet yesil sivribiber

1 adet limon

Kuru nane

3-5 dis sarimsak

Tencerede yarim ¢ay bardagi yagda kusbasgi etler kavurulur. Kavrulan etin tGzerine dig dis dogranmis kuru
sogan ilave edilip soganlar 6linceye kadar kavurma islemine devam edilir. Bu karigimin igine sal¢a koyup
karistirilir ve 4 su bardagi su koyup kaynamaya birakilir. Yemek kaynamaya baslandiginda aksamdan islatiimig
nohut konur ve Kisik ateste et ve nohut pisene kadar kaynatilir. Yemek pistikten sonra kusbasi seklinde
dogranmig patlicanlar, kabuklar soyulmus dogranmis domatesler, yesil biberler ve istenilen blyiklikte
dogranmig sarimsaklar ilave edilir. Malzemelerin hepsi pisinceye kadar kaynatilir ve pismeye yakin 1 adet
limonun suyu sikilir.

Diger tarafta bir tavada kizdiriimig yagin tzerine kuru nane konur. Bu yag sicak sicak yemegin Uzerinde
gezdirilir. Yemek servise hazirdir.
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