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DÖĞME PİLAVI (KAHRAMANMARAŞ)

Kahramanmaraş Belediyesi

2 Bardak Döğme
Tereyağı
Sıvıyağ
Tuz

Döğme ayıklanarak, pialv yapılmadan 2 saat kadar önce ıslatılır. Ayıklanmış ve ıslatılmış döğme yıkanarak
temizlenir.
Bir tencereye tereyağı, sıvıyağ ilave edilerek ısınması beklerin. Tencereye tuz, su ilave edilir, kaynatılır.
emizlenen döğmeler tencereye bırakılır. Döğmelerin suyu çekilip, pilav kıvamına geldikten sonra ocak kapatılır.

Not : Döğme pilavı diğer pilavlara göre biraz daha fazla su çeker.

© lezzetler.com tarif no:74449 • adı:DÖĞME PİLAVI (Kahramanmaraş) • gönderen:siyami • indirme tarihi:26.04.2024 - 18:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dovme-pilavi-kahramanmaras-vt35870
http://www.tcpdf.org

