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UN KATKILI DÖĞME ÇORBASI (MALATYA)

Malatya İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

1 veya 2 su bardağı dövülmüş yarma
1 su bardağı ak nohut
1 su bardağı kara nohut
1 avuç mercimek
Yağ
Un
Reyhan
Tuz

Döğme yıkanır. Bir veya iki su bardağı döğme ak nohut ve kara nohutla karıştırılır. Bir avuç mercimek eklenir.
Pişmeğe bırakılır. Onlar pişerken ayrı bir tavada yağ eritilir. Yağda un kavut haline getirilir. Bu da kaynayan
döğmeye katılır. Üç tane reyhan konulur, tuzu da atılır. Döğme çorbası yapılmış olur.
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