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DOBBO (SURIYE)

600 gr. koyun (veya sidir eti)
250 gr patates

2 sogan

maydanoz

2 dis sarimsak

su

1 corba kasigi sirke
tereyagi

zeytinyagi

tuz

biber

Eti iri kusbasi dograyin, bir tencerede biraz tereyagini eritip etleri gevirerek yarim pisirin. Bagka bir tencerede
zeytinyagini isitin dilimlenmis sodan ve sarimsaklari soteleyin. Patatesleri kiip bi¢imi dograyin ve sogan
tenceresine ekleyin. Et tenceresindeki etleri yadi ile birlikte bu tencerede birlestirerek beraberce karistirin. 1
corba kasidi sirke, 1 ¢corba kasiJi su, tuz, biber ekleyin, pisene kadar pisirin, en son Kiyilmig maydanoz
ekleyerek servis edin.
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