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DIZME PATLICAN KEBAP

6 Adet Patlican

750 g Kiyma

3 Dilim ekmek igi

1 Adet Kuru Sogan

5 Dal Maydanoz

4 Dal Sivri Biber

3 Corba Kasigi Siviyag
3 Cay Kasigi Tuz

2 Gay Kasigi Karabiber
2 Gay Kasigi Kimyon

Koéftemizi yapmak i¢in sogani rendeleyelim. Ufaladigimiz ekmek iclerini, kiymayt, ince kiyilmis maydanozu, tuzu,
karabiberi ve kimyonu ekleyip yoguralim. Ceviz blyUkliginde pargalar koparip yuvarlayalim.

Ote yanda yikayip alacall soydugumuz patlicanlari, 1 cm kaliniginda halkalar halinde dograyalim. Kofte ve
patlicanlari tepsiye yan yana dizelim. Salgay! biraz suyla ¢6zip igine siviyagi da ekleyerek kéfte ve patlicanlarin
Uzerine dokelim. Sivri biberleri de iri pargalar halinde bdlip tepsinin en Ustiine koyalim.Onceden isitiimis 220
derecelik firinda pigirelim ve sicak sicak servis yapalim.
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