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DIYET ETIMEK TATLISI

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi esmer seker

1 litre ligt sit

2 yemek kasig tam bugday unu
1 paket tuzsuz etimek

2 su bardagi su

2 ¢cay kasigi limon suyu

1 yemek kagigi margarin

Derin bir tencerede; siit, 1 yemek kasigi tam bugday unu ve 1 su bardagdi esmer sekeri karistiriyoruz. Muhallebi
kivamina gelene kadar orta ateste strekli karigtirarak pisiriyoruz. Tatlinin serbetini hazirlamak i¢in 1 su bardagi
esmer seker ve 2 su bardagi suyu tenceye aliyoruz. Sekerli karigimi 10-15 dakika koyulasana kadar
kaynatiyoruz. Ocaktan almaya yakin limon suyunu ekliyoruz. Tuzsuz etimekleri borcama yerlestirip, Gizerine
serbetini doklyoruz. Serbet ¢ekildikten sonra 6nceden hazirladigimiz muhallebiyi ekliyoruz. Tatli, oda
sicakligina geldikten sonra mevsim meyveleriyle sUsliyoruz.
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