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DIYARBAKIR USULU GUVEC

hakkarim.net

1,5 kg kemiksiz par¢a kuzu eti

1 kg kuzu sirtindan kemikli pirzola
250 gr. kuyruk

3 kg domates

yarim kg patlican

250 gr sivri biber

1 bas sarimsak

1 paket margarin yag

Tuz biber

IIk 6nce ¢odmlegdinizi bir glizel yikayin (¢6mlek : kirmizi topraktan yapilmig yiksek is1 ve atese dayanikli ge¢gmisi
tarihe dayali bir yemek yapma yeri ) kuyruklari bigak ile ufak, ufak dograyin. Gémleginizin dibine serin, etinizi
onun Uzerine yerlestiriniz daha sonra patlicanlari ve de sivri biberlerinizi dograyin ve etin (zerine serpistirin
sarimsaklar tane olarak soyup Uzerlerine dagitin domateslerin kabuklarini soyup arzu edilecek sekilde dograyip
malzemelerin Uzerini kapatiniz malum arzuya goére pul biber ve tuz ekleyin unutmayin ki glivecin her zaman igin
acisi lezzetlidir.1 paket margarini parcalar halinde ¢émlegin i¢ine koyun .firna génderin yalniz ev firininda olmaz
¢unk( asin yuksek 1si ister. simdiden afiyetler olsun.
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