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DIYARBAKIR COREGI

1 bardak ilik sGt

Yarim tath kasigi tuz

1 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 bardak un

1 corba kasigi toz seker

1 bardak erimis tereyagi
Yarim ¢orba kasigi ¢érekotu
Yarim paket yasmaya
Yarim ¢orba kasigi Mahlep

Mayamizi ilik sutte eritiniz. TUm hamur malzemelerin yogurunuz, kivami kulak memesi gibi olan bir hamur
yapiniz. Hamurunuzun Uzerine temiz bez 6rtliniz. ik ortamda bir saat mayalanmasi icin bekletiniz. Firininizi
Isitiniz. Hamurunuzdan ince ¢ubuklar yapiniz. Zevkinize gére dort adet cubuktan iki adet sagda, iki adet sola
olarak sag 6rgusu yapabilirsiniz. Ya da gubuklari giil bdregi gibi dolayabilirsiniz ve ya dikdértgen parcalarda
hazirlayabilirsiniz. Uzerlerine yumurta sarisi slriniz, isterseniz susam, ¢orek otu serpebilirsiniz. Isittiginiz firina
atip, Uzerleri pembelesinceye kadar pigiriniz.
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