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DIVRIGIi PILAVI (SIVAS)

Giilten Ozdemir

2 su bardagi piring

1 su bardag haslanmig nohut
500 gram kugbasi dana eti
50 gram tereyagi

1 adet blyUk boy kuru sogan
2 yemek kagsigi doima fistigi
2 su bardagi sicak et suyu

1 su bardag sicak su

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay kasidi yenibahar

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Nohudu 1 gece dnceden suda bekletin. Pirinci bol suyla yikayip ilik tuzlu limonlu suda 30 dk bekletin ve suyunu
sUzun. Nohutlari haglayin. Etleri haglayin suyunu pilavda kullanmak Uzere stzip bir kenarda bekletin. Bir
tencerede tereyagini eritin igine yemeklik dogranmis kuru soganlari ve fistiklari ekleyip altin sarisi olana kadar
kavurun. Etleri baharatlan ve tuzu da ekleyip kavurmaya devam edin. Uzerine haglanmis nohutlari ve Gztmleri
yayin. Onun Uzerine de iyice yikadiginiz piringleri ilave edip kaynattigimiz et suyunu tencerenin kenarindan
yavasca ekleyin. Kisik ateste pisirin. Piserken kesinlikle pilav karistirimamali. Suyunu tamamen ¢ektikten sonra
yaklasik 15 dakika demlendirip tabaga ters cevirerek servis yapin.
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