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DIMBIL CORBASI (SAKARYA)

(Manav Kiiltdrd)
https://www.sakarya54.net

Un 1 Kliclk Kase

Tuz 1 Tath Kasig

Su + 6 Su Bardag!
SiviYag 1 Tath Kasig
Sogan 1 Adet Orta Boy
Kirmizi Biber 2 Tatl Kasigi

1 Klg¢Uk kase un, 1 bardak su ve 1 tath kasigi tuz ile hazirlanan mayasiz bir hamurdan olur. Kivami biraz kati
tutulur. Ancak bu gorbayi yapmak i¢in 6zel bir hamur hazirlanmaz. Evlerde didik makarna yapildigi zaman
makarna olarak sarilamayan hamurlar dederlendirilme amaciyla yapilan bir gorbadir. Kalan hamurlar
kopartilarak unlu bir tepsinin icine atilarak bekletilir.

Oncelikle tencerede 6 bardak su kaynatilir. Pargalar karigtirilarak suyun igine atilir. Bu sirada 1 tatl kasigi tuz
atilarak kaynamaya birakilir. Diger taraftan bir tavanin igine 2 kagik sivi yag konur. Igine 1 orta boy ince
dogranmig soganlar atilir. Hafif pembelesene kadar kavrulur. Igine 2 tath kasigi toz kirmizi biber konarak
kizdirlir. Hazirlanan sos kaynamakta olan gorbanin igine doékulr. Bir tasim daha kaynadiktan sonra ocaktan
indirilir.
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