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DILBER DUDAGI (TEKIRDAG)

Malzemeler(8 kisilik)

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket margarin

1 su bardagi zeytinyagi
1 corba kasigi karbonat
250 gr ceviz

1/2 limon

1 kg un.

Bir paket margarini eritip suyunu gekmesini saglayalim. Unu havuz gibi acarak igine zeytinyagi, margarin,
yumurta, yogdurt ve karbonati koyalim. Hamur haline getirelim. Hamur kulak memesi kivamina gelene dek
yoguralim. Daha sonra hamuru Uge bolup, merdane ile acalim. Dévdugimiz cevizleri hamurun Gzerine yayip
rulo yapip yuvarlayarak merdane ile tekrar agalim. Bardakla daire seklinde keselim. Kestiginiz pargalarin iki
ucunu birlegtirelim. Yaglanmamig tepsiye dizip, firna verelim. Cikarttigimizda tizerine soguk serbet dokelim.
Serbet Icin: 2,5 su bardadi sekeri, Gzerini bir parmak kadar gegen suyla kaynatalim. Kaynadiktan sonra 5 dk
bekletip,yarim limonu igine sikalim. Daha sonra dilber dudaginin Gzerine serbeti ddkelim.
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