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DILBER DUDAGI

500 gram un

100 gram tereyagi

50 gram toz seker (yogurmak igin)
6 adet yumurta

10 gram kadar tuz

KallG su (durulmusg)

Ayrica koyu soguk serbet

Evveld, suyu bir tencerede kaynatmak ve tereyagdini da icine katarak su ile iyice karigtirdiktan sonra tencereyi
atesten almalidir. Bu esnada, unu da, tencereye tutam tutam serperek yedirmelidir. Tuzunu atmalidir. Tekrar
ocaga alinan tencere iyice karigtirnimaga devam edilerek, unu pisirmeli ve indirip sogumasini beklemelidir.
Sonra, toz sekeri katmali ve yumurtalari da yodurma esnasinda birer birer kirmali ve hamuru, bunlarla birlikte,
glzelce yogurmaga devam etmelidir. Kivamini bulunca, hamurdan minasip biyUklikte kig¢ulk pargalar
koparilarak yuvarlamak ve kenarlari diizgiin olmak ve yassi bir forma verilmek i¢in cukur bir kahve tabagini
hamura bastirmalidir. Bu yassi hamuru da ikiye katlayinca dudak seklini almig olur. Ve bdylece tepsiye
dizilmelidir. Sonra, tavada yagi kizdirip indirmeli ve bu dilber dudaklarini, tavaya alarak, kizartmak ve yaglarini
slizerek tavadan ¢ikarip, soguk koyu serbete daldir-makdir. Yumusayinca, ¢ikarip, tabaklara kurtarmakdir.
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