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DILBER DUDAGI

5 bardak un

1 bardak ince irmik
Yarim bardak nisasta
2 kasik aycicek yagi
1 kasik seker

8 bardak su

12 adet yumurta

Az tuz

Serbeti:

3 kilo seker

1,5 kilo su

Yarim limon

Once sekiz bardak suyu dibi yuvarlak bir tencereye koyun ve ocagi yakin. Sivi yadi koyun ve bir kagik da seker
koyun, kaynasin. Un, irmik ve nisastayi karistirin ve kaynayan suya bosaltin. Tahta kasikla eze eze pisirin.
Yapismazsa pismigtir. Pisen hamuru bir mermere veya masaya yayin. Sogutun. Yumurtalarn kirp karigtirin.
Hamuru yogdurun ve ayri bir yerde gicek yagini kizdirin.

Hamurdan parcalar alarak dilber dudagi seklini verin. Yagda kizartip soguk serbete atin ve sogutup servis
yapin.
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