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MILFOYLU DILBER DUDAGI

8 adet milfdy hamuru

1 subardagi dévilmdis ceviz

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi yag

Serbet igin:

6 ¢ay bardagi su

5 ¢ay bardagi tozseker

Yarim limon suyu

1 yemek kasigi un (agmak igin)

Once serbeti tencerede koyup kaynatin ve sogumaya birakin.

Oda i1sisinda beklemis olan milféy hamurlarini tezgah un serpip agin, bir su bardagdi ile yuvarlak kesin.
Dévulmus cevizi igine koyup pogaga seklinde kapatin.

Yaglanmis tepsiye dizin, Gzerine eritilmis sogutulmus tereyagi ile yumurta sarisini ¢irpip firga ile tathlarin Gzerine
surdn.

Oncede isitilmig firnda 175 derecede 20-25 dk pisirin.

Tatli sicak serbet soguk olacak sekilde serbetini verin, serbeti gekince servis yapilir.
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