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DILBER DUDAGI (ELAZIG)

https://www.elaziz.net

Yeteri kadar un

2 adet yumurta

1 cay bardag sut ve sivi yag
1 paket margarin

Nisasta

Ceviz

Bir tepsi icerisine un, yumurta, sivi yag, st ve nisasta konulup birlikte yogrularak yumusak bir hamur hazirlanir.
Hamur yirmi parcaya boélinerek yufka agilir. Bu yufkalar Gst Gste konarak su bardagt ile kesilir.(agiz tarafi ile)
Kesilen yufkanin icine dévilmus ceviz konarak dudak seklini alacak sekilde katlanir. Uzerine margarin eritilerek
doékalar ve finna atilarak 20 dakika kizartildiktan sonra hazirlanan surubu ilave edilip servis yapilir.
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