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DIL PEYNIRLI SEFTALI DOLMASI

1 butdn ince dilim ayva

1 yemek kasigi pekmez

3,5 yemek kasigi tereyagi

1 adet iri boy seftali komposto
Y4 adet kirmizi sogan

2 adet kuru kayisi

4-5 adet cevizici

80 gr dil peyniri

1 cay kasigi elma sirkesi

2 dal taze feslegen

1 gr taze kignig

1 dal taze keklik

1 dal taze biberiye

20 gr akdeniz yesilligi

60 gr dondurulmus frambuaz
2 cay bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi elma sirkesi

1 cay kasigi tuz

Dil peynirinde 2 ince dilim kesilir. Kirmizi soan, kuru kayisi, geri kalan dil peyniri brunoise (¢ok kiguk kip)
seklinde dogranir. Malzemeler alinip ufak kiriimig ceviz i¢i, tereyagi, elma sirkesi ve ince kiyllmig taze feslegen
ile kanigtiriir. Olusan karisim seftalinin igerisine doldurulur. Seftalinin uzerine dilimlenen dil peynirleri
koyulduktan sonra 180 derece dnceden isitilmig firinda dil peynirleri eriyinceye dek pisirilir. Frambuaz, sirke,
tereyagl, tuz ve tavuk suyu bir rondoda ¢ekilip sivi akici hale getirilir. Bir tavada tereyagini isitip énceden
dilimlenmis ayva eklenir. Pekmez de ilave edildikten sonra ayva pekmezle hafifge pisirilir. Servis tabagina
pekmezli ayva koyduktan sonra Uzerine seftali dolmasi ve onun Uzerine de taze baharat, Akdeniz yesilligi
salatasi eklenir. Etrafina frambuaz dressing gezdirerek servis edebilirsiniz.
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