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DIL PEYNIRI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

5 kg. kegi sOtu
Peynir mayasi

5 gr. mahlep

5 gr. mezeki sakizi

YAPILISI

Sat kaynatilir. Mezeki sakizi dévilUp bir thlbentin i¢ine yerlegtirilir. Bu sekilde situn i¢ine daldirilir ve kaynamig
olan s(t atesten alinarak belli bir isida mayalandirilir. Mayalanma tamamlandiktan sonra peynir suyun igine bir
kitle halinde atilir ve yodurulmaya baslanir. Yogurulma islemine peynir hamur haline gelinceye kadar devam
edilir. Sonra ucundan cekilerek 2 parmak genisliginde; 0,5 cm kaliniginda olacak sekilde ¢ekilen peynir diiz bir
satih Uzerinde (mermer veya gunimizde krom; nikel tezgaha) konulup istenilen boyutta kesilip bir giin
dinlendirildikten sonra servis edilir. Tuzsuz bir peynirdir.
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