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DIL CORBASI (CESME iZMIR)

Resat Akbaykal

Dana dili

1 adet limon
Tuz
Karabiber

Dana dilini dudukli tencerede kaynatiriz. Kaynayan dilin Gzerindeki beyaz deriyi soyariz.

Derisi soyulan dili, kip kup glveclik sekilde dograriz.

Guveglik dogradigimiz dil pargalarini, dili hasladigimiz suyun icine tekrar geri koyariz.

Gukur tabaga servis edip, gorbamiza tuz karabiber ektikten sonra, lizerine limon sikar ve afiyetle yeriz.

Not: Corbaya isteginize gore sirke ve sarimsak da ilave edebilirsiniz.
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