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DIBLE

Kullanilacak Malzemeler 4 kisilik:
Bir buguk su bardagi su

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 su bardag piring

Yanm kg taze fasulye

1 adet domates

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

Tuz, karabiber

Hazirlanma Sekli

Sivi yagda Sogani pembelesene kadar kavurun. Fasulyeleri | cm eninde dograyin. Soganlara ekleyin. Suyunu
hafif cekene kadar 4-5 dakika kavurun. Domatesleri de kiip kiip dograyarak ilave edin. Tencerenin kapagini
kapatin. Su koymadan kendi suyuyla pisirin.

Fasulyeler pismeye yakin 1,5 bardak kaynar su, tuz ve karabiberle birlikte pirincleri de tencereye alin. Karistirin.
Pirincler pisince tereyagini eritip pisen yemegin Uzerine dokdin.

ML® Fasulyeli Bulgur Pilavi icin tiklayin
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