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DEVELI CIVIKLISI (KAYSERI)

Gazi Universitesi Tlrk Halkbilimi Aragtirma ve Uygulama Merkezi

Hamuru igin:

10 kg kepekli un

4 litre su

10 gram tuz

20 gram hazir maya

Harci igin:

Yagl kismindan koyun eti

Az miktarda sogan

Az miktarda domates ve biber
Cok az tuz

Hamuru icin hazirlanmig olan malzemeler bes dakika elle yogrulduktan sonra on bes dakika mayalanmak Uizere
bekletilir. Harci icin hazirlanmig olan koyun eti sinirleri alindiktan sonra ¢ift bicak yardimiyla dogranip birkag saat
bu sekilde bekletilir. Harcin igine az miktarda sogan ince ince dogranir, domates ve biberler istege bagl olarak
katilir. Tuz ilave edilir. Hamur pide seklinde acilarak karisim icine serpilir. 238-330 derecelik firinda t¢ dakika
slreyle pisirilir. Pigirilen civikli Gzerine ince kiylmig maydanozlar atilir. Alti pargaya boélinerek sicak servis yapilir.

Not: Develi civiklisi lezzeti ve ydreselligiyle tim ilcede oldukga yaygin bir durumdadir. Yére yemekleri Uizerine
yazihemen hemen her siirde adi gegmektedir. Develi ile markalanan civikli igin Gnlii Agik Seyrani[Znin de
[2IMeshur Develi Civiklisi[?] isminde bir fermani bulunmaktadir.

Civikl eskiden kalma pidecilik geleneginin Develi[?de korunmasindan dolayi Develi civiklisi adiyla anilmaktadir.
Bundan yUz yil kadar geriye gittigimizde su anda pide firinlarinda yapilan pidelere rastlayamayiz. Clnki daha
Once oldukg¢a yagl tiketilen bu pideler artik neredeyse yadsiz denilebilecek kadar az yag ihtiva ediyor.
insanlarin yagl yiyeceklerden kaginmalariyla pidede de bdyle bir degisiklik meydana gelmis, ancak bu durum
Develi[?lde ayni sekilde olmamigtir. Civilklinin yag miktarinin fazlaligini anlayabilmek igin yemekten ziyade
gbrmek yeterlidir. Zaten adinin civikl olmasi da Gzerindeki yagdin fazla olmasindan kaynaklanmaktadir. Kisaca
Develi halkinin aligtidi lezzete sahip ¢ikmasiyla Civikli giinUmUzde Develi markasiyla hala yasamaktadir. Develi
bu tarihi lezzeti yillardir mutfak kaltiriinden ¢ikarmamis ve geleneksel dokusunu bozmadan bu gunlere
tasiyabilmistir.

Civiklinin pisirilecegi firin 6zeldir. Firinin tagi Erciyes Da@iZlnin Kartin Tepesi[ZInden getirilen ates tagidir.

Civikli halk arasinda bayramlarin, diigunlerin, 6zel ginlerin ve topluca yenilen yemeklerin olmazsa olmazidir.
Kayseri ili ve ilgelerinde [ZIhavala[?] denilen gelin alma giinlerinde civikli kesinlikle ikram edilmelidir.

Gelenekte bu kadar énemli yeri olan bu yemegi Develi Belediyesi basta olmak tzere ilgenin bir¢ok kilttr-turizm
kurulusu deg@erlendirmeye almiglardir. Yemek, kaltdr turizminde kullaniimaya ¢alisiimaktadir. Belediye ilcede
2005 yilini kultdr ve turizm yil ilan etmigtir. TUrk patent enstitistinden civiklinin patentini almak i¢in bagvuruda
bulunulmustur. Bu sekilde yemegin markalagsmasi saglanacakitir.
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