
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DEVEKUŞU ÇORBASI

10 gr. ince dilimlenmiş devekuşu eti
2 yemek kaşığı et suyu
2 yemek kaşığı margarin
1 bardak mantar mantar çorbası
1/4 bardak kutu su
1 tutam tuz
Hazırlanış

Eti, et suyunu ve margarini orta boy bir tencereye koyun. Üzerine mantar çorbası ve suyu ekleyin. Karışım
kaynamaya başlayana kadar karıştırın.
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