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DEVA-I MISK (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Bir miktar seker krem tartar ve limon tozu katilarak yUiz kirk dereceye kadar kaynatilir. Sogumaya birakilip seker
kiregi ile kanigtirilir. Yuvarlak kazan sopasi sekerin ortasina banilarak kenar gevrilir. Bu islem ile sari olan seker
beyazlagsmaya baglar, daha sonra seker kiregi ile ddvulerek koyulastirilir. Bu islemlerden sonra ¢irpiimis
yumurta aki, beyazlasip katilasmis seker icine dékuldr. Ayrica misk-i amber, targin, karanfil, zencefil, yenibahar
gibi baharatlar da guizelce karistirilip tekrar dovilir iyice beyazlasip katilaginca saklamaya alinir.

Not: Edirne'nin geleneksel bir sekerleme ¢esidi olan Deva-i Misk, "glzel kokan ve bedene iyi gelen™ anlamini
tasimaktadir.
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