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DEREOTU SOSLU SOMON IZGARA

4 adet somon dilimi

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi Pinar tereyagi

1/2 tath kasigi tuz

1 su bardag st

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 cay kasigi yenibahar

1/3 su bardagi ince kiyilmis dereotu
1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

Somon dilimlerinin her iki tarafini tavada az yagda (tercihen 1zgarada) pisirin. Ayri bir sos tenceresinde
tereyagini eritin. Unu 2-3 dakika kavurun. Soguk sutl yavas yavas dokerken surekli karistirin. Sosunuz pitirsiz
bir sekil alip kaynayana dek karigtirin. Tuz, kirmizibiber, yenibahar ve dereotunu ekleyin. Somon dilimlerinin
Uzerine sosu dbkerek servis yapin.
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