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DEREOTU EZOGELIN CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagsiJi piring

3 ¢orba kagsidi bulgur

1 sogan

1 limon

1 cay bardagi kirmizi mercimek
Tuz

Karabiber

1 demet dereotu

Tencerenin iginde rendelenmis sogani ve tereyagini 2 dakika kavurun. Uzerine salga bulgur, piring ve
mercimegi ilave edip karigtirin. Uzerine sicak 6 su bardagi suyu ekleyip 30 dakika pismeye birakin. Mercimekler
ve piring pisince Uzerine kiyllmis dereotu ekleyip mikserden gecirin. Servis yapmadan 6nce de limon suyu
ekleyip karistirin. Dereotu ile susleyip ikram edin.
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