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DEREOTLU VE TAVUKLU PASTAVILLA LUMACA

Malzemeler (4 kisilik)

1 paket Pastavilla Lumaca (Manti)
1-2 dis sanmsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

400 g tavuk budu

2 adet sar dolmalik biber

3-4 yemek kasigi misir

100 ml krema

3-4 yemek kasigi toz parmesan peyniri
dereotu

bir miktar tavuk suyu

tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Dolmalik biberi ve tavuk budunu kip seklinde dograyiniz ve sarimsagi ile birlikte zeytinyagda kavurunuz. Taze
cekilmig karabiber ve tuz ile tatlandiraniz. Kavurduktan sonra tavuk suyu, kremayi ve misir tanelerini ilave
ederek pismeye birakiniz. Pastavilla Lumaca’y paket Gzerindeki pisirme dnderisine uygun olarak al-dente
kivaminda haslayiniz, siiziiniiz ve sosa ilave ediniz. ilave ettikten sonra bir ka¢ saniye sote ediniz. Son olarak
parmesan peyniri ve dereotunu ilave ederek karistiriniz. Sicak olarak servis yapiniz.
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