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DEREOTLU SOMON

MALZEMELER

440 gr somon balig, fileto
1+1/2 bardak piring, haglanmig
2 yumurta, hafif ¢irpilmig

2 yesil taze sogan, ince kiyllmig
1 yemek kasigi limon suyu
1+1/2 bardak kasar peyniri, rendelenmis
3 i1spanak yapragi

1 yemek kasigi ekmek kirintisi
Limon ve dereotlu sos igin:

30 gr tereyagdi

1/2 bardak su

2 cay kasigi misir unu

2 yemek kasigi limon suyu

1 cay kasigdi dereotu, kiyilmig

HAZIRLANISI

Baliginizi yikayin. Stizgecte bir stire bekletin. Stizilen suyu daha sonra kullanmak tizere saklayin. Somon,
piring, yumurta, taze sogan, limon suyu, peynir ve i1spanak yapraklarini genig bir kasenin iginde karigtirin. Firin
tepsisini aliminyum kagit ile kaplayin. Somonlari tepsiye dizin ve Uzerlerine elinizle bastirin. Uzerleri kapali
olarak orta i1sidaki firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikartmadan énce 5 dakika bekletin. Sosunuzu hazirlamak
icin, tereyagdi, su, misir unu ve limon suyunu sakladiginiz somon balidi suyu ile karistirin. Orta kuvvetteki ateste
pisirin. Kalinlaginca icine kiyilmig dereotu, atip baliginizin yaninda servis yapin.
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