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DEREOTLU SOGUT YAPRAGINDA KUZU CIGER SOTE

Yarim kg kuzu cigeri

3 adet sogan

1 tutam dereotu

2 demet kivircik

1 cay bardagdi misir6zl yagi

1'er cay kasidi tuz karabiber kimyon

Tavaya sivi yagini koyun ve tzerine kuzu cigerinden bir tutam ilave edip yiksek ateste kizarana kadar pigirin.
Diger kuzulari cigerler bitene kadar ayni sekilde tekrarlayin.Onemli olan kuzu cigerlerinin kuru degil iginin
yumusak olmasidir.3 adet sogani piyaz seklinde kesin.Soganlari kestikten sonra 1 tutam dereotunu ince olarak
kesin ve soganlarla beraber karistirin.2 demet kivircigi ince ince kesin.Servis tabagina yesillikleri
yerlestirin.Uzerine piyaz soganlari ilave edin.Daha onra tizerine kuzu ciderleri ilave edip servis edin.

Fotograf "yirmialt" tarafindan génderildi. 26.04.2016
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