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DEREOTLU PORTAKAL HAVUG SALATASI (FRANSA)

1 iri sulu portakal

600 g havug (ince rendelenmis)

1 corba kasigi sirke

1/2 su bardagi portakal suyu (taze sikilmis)
1/2 tath kasigi portakal kabugu rendesi

2 ¢orba kasiJi dereotu

Akan suyunu ziyan etmemek icin bir kdse Ustlinde ¢alisarak, portakalin kabugunu, i¢indeki beyaz bélimlerini de
alarak soyun. Dilimlerin dig zarlarini da alip, her dilimi ortadan 2'ye keserek bir kenara birakin.

Havug rendesi, sirke, portakal suyu ve portakal kabudu rendesini biiylk bir kAsede karistirp, yarim portakal
dilimleri ile dereotunun 1 ¢orba kasigini ekleyin. Yeniden hafif¢e karistirip ké&seyi buzdolabina kaldirarak en az
15 dakika sogutun. Késeyi buzdolabindan alip, kalan dereotunu salatanin Ustline serperek, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:29742 « adi:Dereotlu Portakal Havug Salatasi (Fransa) « gdnderen:regete ¢ indirme tarihi:19.04.2024 - 20:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dereotlu-portakal-havuc-salatasi-fransa-vt21210
http://www.tcpdf.org

