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DEREOTLU PATATESLI POGAGCA

2 yumurta

120 gram tereyagi

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Yarim demet kiyilmig dereotu
Tuz

Igi igin:

2 haglanmig patates
100 gram kasgar peyniri
Tuz

Karabiber

Hamuru yapmak i¢in bir yumurtanin sarisi harig listedeki malzemenin hepsini bir kapta hizlica yogurun.
Dinlendirmeye gerek yok, unlanmig tezgahta agip yuvarlaklar halinde kesin. Haglanmis patatesi ezip igine
rendelenmis kagar peynirini, tuz ve karabiberi katin. Bu i¢ harci ortalarina paylastirip kapatin. Kapali kismi alta
gelecek sekilde tepsiye dizin. Yumurta sarisi strp, bolca ¢orek otu serpin. 180 derecedeki firinda 25 dakika
pisirin.

© lezzetler.com tarif no:91302 » adi:Dereotlu Patatesli Pogaga « génderen:bayan hiner « indirme tarihi:20.09.2024 - 23:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dereotlu-patatesli-pogaca-vt67123
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/dereotlu-patatesli-pogaca-91302.jpg
http://www.tcpdf.org

