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DEREOTLU KAPARILI SOMON FILETO TAVA

50 gr. tereyadi

4 adet somon fileto

1/2 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

4 yemek kasigi kapari

2 yemek kasigi limon suyu

Yarim demet ince dogranmis dereotu

Orta ateste tavayi iyice 1sitin. Sicak oldugunda ¢ok hizli bir sekilde somon ve sonrasinda tereyadi ekleyin.
3 ila 4 dakika kadar altin kahverengi oluncaya kadar pisirin. Tuz ve biber ekleyin. Somonun pismesini bekleyin.
Daha sonra limon suyu karigimi ile kaparileri ekleyin ve kiyllmig dereotu karistirin. Servise hazirdir.
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