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DEREOTLU HAVUCLU POGACA

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 yumurta

2 havucun rendesi

2 havucun rendesi

Yarim kase ince kiyllmis dereotu
1 paket kabartma tozu

Aldig1 kadar un

Tuz

Genisg bir kaba 6nce sivilari koyarak diger malzemelerle karigtirin. Unu ve kabartma tozunu en son ekleyip
yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamurunuz olmal. Igine malzeme koymadan istediginiz biiytikllkte
parcalar koparip yuvarlayin. Uzerine yumurta sarisi stiriin ve susam serpin. 180 derecede yaklasik 20-30 dk

pisirin.
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