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DEREOTLU DOMATESLI CORBASI

3 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢corba kasigi un

1 ay bardag st

5 su bardagi su

Yarim demet dereotu

Rendelenmis domates ve tereyadini 5 dakika pisirip Uzerine unu serpin, ¢irpiciyla girparak suti ekleyin.
Karistirmaya davam edin. Suyunu da ekleyip kaynamaya birakin. Yaklasik 10 dakika kadar kaynatin. Gerekirse
su ekleyip domates ¢orbasinin glizelce pismesini saglayin. Servis yapmadan énce de kiyilmis dereotlarini igine
alip sicak olarak ikram edin.
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