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DEREOTLU AVOKADO CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

1.5 adet avokado

850 ml yogurt

550 ml tavuk bulyon

3 adet taze sogan (kiyilmig)

1,5 corba kasigi kiyiimis dereotu
1/2 gay kagigi hardal

Tuz

Avokadoyu soyup dilimleyin, ¢cekirdegini saklayin.
Avokado, yogurt, tavuk suyu, taze sodan, dereotu ve hardall biraz tuzla birlikte blendirdan gegirin.
En az 1 saat buzdolabinda bekleterek servis yapin.

Not: Avokado havayla temas ettiginde karardidi icin blendirdan gegirmeden hemen énce soymalisiniz. Gorbayi
soguturken icine ¢ekirdegini de atarsaniz servis zamanina kadar rengi bozulmayacaktir.
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