
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DENİZALTI

MALZEMELER
2 Adet uzun Ekmek
2 Çorba Kasigi Tereyağıi
1 Adet Dövülmüs Sarmisak
225 gr Domates Sosu
Peynirle Tatlandirilmis Spagetti(pismis)
2 Dilim Jambon
2 Dilim Taze Kasar

YAPILIŞ TARİFİ
Firini 180 derece isitin. Bir firin tepsisini hafifçe yaglayin. 2 adet ekmegi
ikiye bölün. Tereyağıi ve sarmisagi karistirip, ekmek hamurlarinin üzerine
sürün. Dilimleri firin tepsisine yerlestirin.
Her ekmegin üzerine spagettiden koyun. Jambonu ince ince dilimleyin.
Spagettinin üzerine dilimleri yerlestirin. Taze kasar dilimlerini ince ince
kesin. Taze kasar dilimlerinin spagettilerin üzerine çapraz sekilde
yerlestirin. Firina sürerek 12 dakika pisirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:4687 • adı:Denizaltı • gönderen:-BMW- • indirme tarihi:11.05.2024 - 04:19

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/denizalti-vt3738
http://www.tcpdf.org

