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DENIZ URUNLERI ICIN HASLAMA SUYU

4 litre (20 su bardagi) su

500 gr havug (soyulmus ve dilimlenmisg)
2 orta boy sogan (dogranmig)

4 kereviz sapi (kiyilmig)

2 tath kasig tuz

1/2 su bardagi sirke

Baharat torbas:

1 fiske kekik

1 defne yaprag

12 tane karabiber

Derin bir tencereye suyu dokip havug, sodan, kereviz, baharat torbasi, tuz ve sirkeyi ekleyiniz. Karigimi harli
ateste kaynayana kadar isitiniz. Kaynayinca sicakhigi disirip tencerenin kapagini kapayarak, karigimi 1 saat,
agir agir kaynatiniz. Tencereyi atesten alip, karisimi bir tllbentten yada ince bir siizgecten baska bir kaba
slizerek, soguduktan sonra kullaniniz.

Not: Balik haglamalarinda kullanilan bu balik suyunu, kullandiktan sonra siizlp, yeniden buzdolabinda
saklayabilirsiniz.
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