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DENIZ MAHSULLU PATLICAN

Maria Ekmekgioglu

1 Adet Bostan Patlicani

1 Corba Kasigi Zeytinyagi
8 Dilim Kalamar

1 Adet Ahtapot Bacagi

1 Cay Kasig Tuz

2 Cay Kasigi Kuru Nane
3 Dis Sarimsak

2 Corba Kasigi Kasar

Bostan patlicanini ateste kdzllyoruz. Bir tabaga alip Ustteki siyah kismini ¢ikariyoruz. Patlicani sandal gibi
aclyoruz. Bu arada tavaya zeytinyagdi ile minik dogranmis sarimsagi, kalamari, ahtapot bacagdini alip soteliyoruz.
Naneyi ve tuzu da ekliyoruz. Bu karigima patlicanin i¢ kismini katiyoruz, karigtirip sandal geklinde agiimig olan
patlicana dolduruyoruz. Uzerine rendelenmis kasar peynirini de koyup firinda peynir kizarana kadar pisiriyoruz.
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