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DENIZ MAHSULLU MAKARNA

https://www.elele.com.tr

250 gr. levrek

250 gr. fener baligi

1 adet ahtapot bacagi
1 adet kalamar

200 gr. kiraz domates
1 adet sogan

2 dig sarimsak
Dereotu

Maydanoz

Feslegen

Aci kirmizibiber

Tuz

Karabiber

Deniz Urtnlerini temizleyip kigik pargalara dilimleyin. Bir tavada hafif zeytinyadi ile sogani pisirmeye baglayin
ve sonra sarimsaklari ekleyin, pembelesinceye kadar pisirin. Butlin deniz UrUnlerini tavaya ekleyin ve yiksek

ateste birkag¢ dakika cevirin. Domateslerle birlikte biraz su ekleyerek, 10 dakika boyunca orta ateste pismeye
birakin. Pisirdikten sonra tuz, karabiber, aci biber ve taze baharatlari ekleyin. Haglamis oldugunuz makarnayi
sosla karistirarak servis edebilirsiniz.
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