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DEN CORBASI (ERZURUM)

Malzemeler:

250 gr yarma

10 su bardagi kemik suyu
1 adet sogan

500 gr yogurt

2 adet limon suyu

3 yemek kasi§i tereyagi
2 adet yumurta sarisi

2 kahve fincani un

1 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi karabiber
Y2 ¢ay kasigi nane

Y2 ¢ay kasig1 kirmizibiber

Yapiligt:

Yarmay! haglayin ve ayri bir tencerede un, yumurta ve 1 gay bardagi suyu piitiirsiz olana kadar karigtirin.
Uzerine kemik suyunu ilave edin ve haglanmis yarmayi da karistirarak ekleyin. Dider bir kapta, ince dogranmis
sogani 1 yemek kasidi tereyaginda sote edin, yogurdu yedirin, naneyi ve limon suyunu da ekleyin. Bu karisimi
tuz ve karabiber ile birlikte kaynayan corbaya ekleyin. Ayri bir yerde 2 yemek kagsigi tereyadi ile kirmizibiberi
kizdirip, pismis ¢orbanin tzerine gezdirin.
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