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DEN CORBASI (ERZURUM)

Malzemeler:

250¢gr Yarma

1 adet sogan

1/2 limon suyu

3 yemek kasigi tereyagi

2 yumurta sarisi

500 gr Yogurt

10 su bardagi kemik suyu

2 kahve fincani un

tuz karabiber, nane, kirmizibiber

Hazirlanisi:

Yarma 6nceden haglanir. Ayri bir tencerede un, yumurta ve 1 gay bardagi su putiirsiiz olana kadar karigtirilir
Uzerine kemik suyu ilave edilir. Haglanmig yarma karistirilarak eklenir. Ayri bir tavada ince dogranmis sogan 1
yemek kasiJl yagda pembelestirilir Yodurt nane ve limon suyu eklenir, iyice karistirlir ve kaynayan ¢orbaya ilave
edilir. Tuz karabiber ile tatlandirilir 2 yemek kagsiJi tereyagdi ile kirmizibiber kizdirilir ve ¢corbanin tzerine
dokulerek servis edilir.
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