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DELIOGLAN SARIGI (BARTIN)

https://www.kulturportali.gov.tr

Hamuru icin:

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

3 yumurta

1 yemek kagigi Gzim sirkesi
3 yemek kasi§i su

250 gram tereyagi

Serbeti Igin:

1 kg seker

1 kgsu

Yarnimlimon

Hamuru Agmak Igin:

1 paket nigasta

Uzeri Igin:

2 su bardagi siviyag

1 su bardagi eritilmis tereyagi

Hamur igin gerekli batiin malzemeler karistirilir. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir. Hamur
cevizden biraz blyuk pezilere ( pazi-par¢a) ayrilir. Hamur 20 dk dinlendirilir. Dinlendirilen peziler oklava
yardimiyla ¢cok ince olacak sekilde acilir. Agilan yufkalar parmaklarin yardimiyla iteklenerek bir araya toplanir.
Yuvarlak sekilde yadlanan tepsiye yerlestirilir. Diger pezilere de ayni islem uygulanarak tepsinin geri kalan
kisimlari doldurulur. Tepsinin tzerine eritilen tereyadi ve siviyag dokulir. 180 derecelik firinda 60 dakika pisirilir.
Serbeti icin gerekli malzemeler ayri bir kapta 5 dk kaynatilir. Soguyan tathinin Gzerine sicak serbet dokulir.
Arzuya gore Uzerine ceviz dokulerek servis edilir.
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